Предлагаем рассмотреть возможность совместного производства и продвижения на мировой рынок нового инновационного продукта – ускорителя созревания коньячных спиртов.


Ускоритель созревания коньячных спиртов представляет собой модифицированную под ускорителем электронов натуральную дубовую стружку.  Электронное  облучение (под ускорителем электронов)  увеличивает поверхность дубовой стружки в 200 раз!!! Это позволяет значительно ускорить созревание коньячных спиртов и повысить их качество. 


В течении 20 дней, мы имеем возможность получать коньяк не отличимый специалистами и спец. оборудованием от естественного 5*.  Расход ускорителя (т.е. модифицированных дубовых стружек) - 20 грамм на 1 литр спирта. 
Результаты ускорения объясняются: частичным радиолизом высокополимерных веществ древесины (клетчатка, гемицеллюлоза, пентозаны, лигнин и др.), что приводит к усилению экстрагируемости некоторых веществ из дубовых стружек; повышенным выходом дубильных веществ; радиационным окислением продуктов гидролиза глюкозидов, экстракцией образовавшихся альдегидов и образованием фурфурола с его производными вследствие радиолиза простых сахаров; радиолизом белков древесины и лигнина с образованием свободных радикалов лигнина, дающих при настаивании спирта в присутствии кислорода воздуха ряд альдегидов (ванилина, сиреневого альдегида и др.); свободно-радикальными веществами дубовой древесины, при доступе воздуха дающими активные перекиси, гидроперекиси и семихиноны, ускоряющие процессы окисления ингредиентов коньячного спирта, медленно идущие при многолетней выдержке в бочках.

Результаты химического анализа спиртов обработанных разными методами на спектрофотометре СФ-16 приведены в таблице 

Результаты сравнительного химического анализа спиртов

	Коньячный спирт
	Альдегиды, мг/л
	Метиловый спирт, %
	Сложные эфиры, мг.100мл
	Танины, г/л
	Высшие спирты, %
	Ацеталин, мг/г

	Трехлетней бочковой выдержки
	110
	0,42
	108
	0,12
	0,77
	95

	Пятилетней бочковой выдержки
	123
	0,42
	111
	0,25
	0,710
	139

	Выдержанный на облученной стружке 10 дней
	108
	0,42
	108
	0,09
	0,785
	123

	Выдержанный на облученной стружке 20 дней
	119
	0,41
	109
	0,11
	0,788
	129


Предлагаемые модифицированные стружки - абсолютно натуральный продукт и не содержат ни какой химии.  Имеется патент № 2226546 (Способ производства ускорителя из древесины дуба для созревания коньячных спиртов)

На сегодняшний день в России (как и в других странах) практически отсутствует классическое производство коньяка (многолетняя выдержка в дубовых бочках).  Для убыстрения процессов созревания практически все производители применяют дубовую щепу и /или химию. После принятия нового российского технического регламента по коньяку, применение химических ускорителей будет под запретом.  

Процесс выдержки коньяка считается самым затратным (многолетнее омертвление оборотных средств, к тому же большинство производителей работают на кредитных дорогих деньгах). В среднем использование дубовой щепы (в том числе обожженной) или химии даёт экономию производителю только в один год выдержки.
По статистике объём производства в России коньяка и бренди в 2008 году составил 10,5 млн. дал.  При занятии ниши в 1 млн. дал. (поставка продукта для производства этого объёма коньяка) и цене продукта в 10 руб. за один литр «ускоренного» коньяка, получаем прогнозную выручку  в размере  100 млн.руб. ежегодно.  Плюс выход на зарубежные рынки.  Производственная себестоимость продукта равна 1,6 руб. (20 гр. на 1 литр: стружки, электроэнергия, амортизация, зарплата).
Предлагаемый продукт полностью ориентирован на рынок коньяка и бренди. На мировом рынке возможен выход на нишу сидра, текилы, виски, рома и других продуктов, которые также настаиваются в дубовых бочках (ёмкость международных рынков в несколько миллиардов долларов).  Теоретически возможно получение новых различных сочетаний вкуса коньячного продукта (смесь стружек различных сортов высокогорного дуба), что невозможно для существующей технологии производства. 

Продукт нацелен на ёмкий (более 1,5 млрд. долларов) и развивающийся рынок (в национальном аспекте); конкурентная среда отсутствует (никто не в состоянии создать необходимый технологический потенциал, применяемые ныне химические ускорители имеют более высокую стоимость и очень низкое качество); предлагаемый продукт позволит создать качественно новый вид коньячных спиртов (теоретическая возможность получения до 100 и более звезд за короткое время).

Продукт предопределяет увеличение рентабельности компаний- производителей коньяка (целевая ниша продукта), уменьшение времени технологического процесса, многократное ускорение оборачиваемости средств компаний,  значительное повышение качества готовой продукции, усиление конкурентных позиций российских брендов на мировом рынке коньяка. Конечный потребитель получает возможность приобрести интересующую его продукцию премиум класса по цене эконом класса.  
Данной офёртой заинтересованным партнёрам предлагается:
-  совместное проведение необходимых дополнительных лабораторных исследований (анализы на хроматографе), сертификация продукта и разработка (написание) технологии его применения в отраслевом НИИ;

- создание совместного предприятия для организации производства и дальнейшего продвижения на рынок нашего продукта (ускоритель созревания коньячных спиртов); финансирование организации производства.
С уважением,

Козлов Юрий Дмитриевич 



Иванов Александр Юрьевич
д.т.н., профессор  ВолГАСУ  
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